
07/09/2026 au 11/09/2026

ENTREE ENTREE ENTREE ENTREE

BETTERAVES 

VINAIGRETTE
ROULE AU FROMAGE SALADE GRECQUE MELON

PLAT PLAT PLAT PLAT

MARMITE DE LA MER PORC A L'ANANAS CORDON BLEU

COUSCOUS BOULETTES 

DE VEAU ET SES 

LEGUMES

ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT

BLE PILAF TRIO DE LEGUMES MACARONIS
SEMOULE (POUR 

COUSCOUS)

PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER

FROMAGE BLANC 

SUCRE

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT

FLAN AROMATISE 

VANILLE
PECHE

COMPOTE DE POMME 

BIO

Agriculture Biologique

Semaine du

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne 

intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Plat végétarien Haute Valeur Environementale
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LUNDI VENDREDIJEUDIMARDI

Pour votre information :

Orédia vous informe que la viande de bœuf, veau, volaille, porc est d’origine française

Les menus et l'origine des viandes sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements


